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Der Test erfasst berufliches Handlungswissen in sieben zentralen Handlungsfeldern des Berufs Fach-
kraft für Lebensmitteltechnik. Die Testung erfolgt durch Fragen zu berufstypischen Handlungssitua-
tionen am Computer. Die Handlungsfelder und -situationen sind aus denmaßgeblichen Ausbildungs-
ordnungen und Rahmenlehrplänen abgeleitet. Nachfolgend die Ergebnisse:

BeruflichesHandlungswissen Hohes
Mittleresbis hohes

Mittleres
Nicht nachweisbaresbis mittleres

Nicht nachweisbares

Waren annehmen und lagern
Waren annehmen und einlagern und den Verbleib in betrieblichen Informationssystemen oder Listen
dokumentieren. Waren auf Richtigkeit und Beschädigung überprüfen. Stichproben für die Kontrolle der
Waren und Untersuchungen im Labor nehmen. Warenbestand durch Kontrollen überprüfen.

Feste und pastöse Lebensmittel herstellen
Maschinen rüsten und in Betrieb nehmen. Zufuhr der verschiedenen Komponenten kontrollieren. Produk-
tionsprozess steuern, bei Störungen eingreifen und Maßnahmen treffen. Produkt im laufenden Prozess
prüfen und Proben für die Qualitätssicherung nehmen. Den Herstellungsprozess dokumentieren.

Pulvermischungen herstellen
Maschinen rüsten und in Betrieb nehmen. Zufuhr der verschiedenen Komponenten kontrollieren. Produk-
tionsprozess steuern, bei Störungen eingreifen und Maßnahmen treffen. Produkt im laufenden Prozess
prüfen und Proben für die Qualitätssicherung nehmen. Den Herstellungsprozess dokumentieren.

Erfrischungsgetränke herstellen
Maschinen rüsten und in Betrieb nehmen. Zufuhr der verschiedenen Komponenten kontrollieren. Produk-
tionsprozess steuern, bei Störungen eingreifen und Maßnahmen treffen. Produkt im laufenden Prozess
prüfen und Proben für die Qualitätssicherung nehmen. Den Herstellungsprozess dokumentieren.

Maschinen, Geräte und Anlagen reinigen, pflegen und warten
Maschine oder Produktionsanlage nach vorgegebenem Reinigungsplan reinigen. Reinigungsmittel sachge-
mäß, unter Einhaltung des Arbeits- und Umweltschutzes bereitstellen. Inspektionen und Wartungsarbeiten
durchführen und dokumentieren. Einfache Instandsetzungsaufgaben durchführen. Verbesserungspotenziale
an der Maschine erkennen.

Nicht bewertbar
Lebensmittel verpacken und Verpackungsprozesse steuern

Vorhandene Packmittel auf ordnungsgemäßen Zustand überprüfen, Lebensmittel verpacken. Verpackungs-
maschinen (Füll- und Verschließmaschinen) bedienen und steuern sowie auftretende Störungen beheben.
Verpackungen auf Richtigkeit überprüfen und Rückstellmuster nehmen. Fertigware fachgerecht palettieren.

Nicht bewertbar
Qualität von Lebensmitteln sichern

Proben im Rahmen der betrieblichen Qualitätssicherung nehmen und auf Menge, Gewicht und Be-
schaffenheit prüfen und dokumentieren und ggfs. Waren sperren. Risiken der Lebensmittelsicherheit
identifizieren, Kontrollpunkte festlegen (HACCP- Konzept) und diese überwachen. Vorgaben des Qualitäts-
managements umsetzen und einhalten.

Seite 1 von 2

Te
st:
Fa
ch
kra
ftf
ür
Le
be
ns
mi
tte
lte
ch
nik
,V
ers
ion
:3
1.1
2.2
01
7(
V1
),3
1.1
2.2
01
7(
R1
),1
.0.
0

MUS
TER



Beruf Fachkraft für LebensmitteltechnikErgebnisübersicht MYSKILLS

Hinweise zu Testinhalten
Der Test besteht aus mehr als 100 Fragen zu berufstypischen Handlungssituationen. Pro
Handlungsfeld werden mindestens 20 Fragen in geschlossenem Frageformat gestellt. Die
Bearbeitungszeit beträgt bis zu 4 Stunden. Der Test wurde von Fachexperten erstellt. Die
Unterteilung in Handlungsfelder orientiert sich an den curricularen Inhalten der Berufsaus-
bildung und der Berufspraxis. Handlungssituationen werden über Texte, Bilder und Videos
dargestellt.
Hinweise zur Interpretation der Ergebnisse
Der Test erfasst berufliches Handlungswissen anhand von Fragen zu Handlungen in berufs-
typischen Anforderungssituationen.

Dabei nicht geprüft werden:
• Praktische Handlungsausführung und Methodenkompetenz
• Problemlösungskompetenz
• Motivation, Selbst- oder Sozialkompetenz
• Deutschkenntnisse

Weitere Informationen finden Sie unter:
https://www.arbeitsagentur.de/MYSKILLS
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